2026 ~ Afo del Centenario
de la adopcién del Sello Mayor
como emblemade la UNL

LLAMADO A CONCURSO ABIERTO DE ANTECEDENTES Y OPOSICION

Expte. EAGG-1289569-26. Res. EAGG 097/2026

Cargo Maestro de Ensenanza Practica

Dedicaciéon 16 Horas Reloj

Campo disciplinar Ciencias Naturales productivas

Asignatura Industrializacién de Productos de Origen Animal (5° afio)

Apertura de inscripcion  18/08/2026, a las 10:00 hs.

Cierre de inscripcion 31/08/2026, a las 17:00 hs.

Secretaria de la EAGG (Belgrano s/n. Esperanza).
Recepcion de documentacion Lunes a jueves: de 10:00 a 17:00 hs.
Viernes: de 10:00 a 13:00 hs.

Industrializacion de Productos de Origen Animal: Contenidos minimos

Normas bromatoldgicas de seguridad e higiene y medio ambientales que reglamenten la in-
fraestructura, instalaciones y las distintas etapas del proceso de industrializacién de produc-
tos alimenticios. La industrializacién y conservacién en pequefa escala de productos de ori-
gen animal obtenidos en la explotacion agropecuaria. Importancia, fundamentos y métodos.
Distintos tipos de equipos e instrumentos que intervienen en los procesos. La conservacion
de productos, sistemas y métodos. Tipos y finalidades. Pasteurizacién y esterilizacién. Pro-
ductos semiterminados. Materia prima, métodos de control de calidad su almacenamiento y
acondicionamiento. Procesos a los que es sometida la leche en la elaboracién de crema'y
manteca. Quesos. Aptitud de la leche para la elaboracion de quesos. Empleo de fermentos.
Procesos y consideraciones. Dulce de leche. Proceso y sus consideraciones. Yogurt. Calidad
de leche. Fermentos a utilizar. Utilizacion de saborizantes y colorantes de acuerdo al cédigo
alimentario argentino. Envasado: tipos de envases y caracteristicas. Calidad de cierre. Etique-
tado. Empaque y almacenamiento.

Escuela de Agricultura, Ganaderia y Granja
Belgrano al norte s/n, B La Orilla
S3080HOF, Esperanza, Santa Fe, Argentina
+54 (0342) 4587800 int. 1196
concursos.eagg@fca.unl.edu.ar



